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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Støbning af is i stort iskar. Opbevaring af
poser i lukkede kasser i isskærerum, samt is i proces.
Opbevaring af færdigemballerede isterninger i stor fryser,
temperatur 18 grader C. Virksomheden har redegjort for
processen for støbning af is, optagning, udskæring, emballering
og transport. Isterningerne pakkes i poser og papæsker, og
transporteres i termokasser. Procedurer for personlig hygiejne
og sygdomme, der kan smitte via fødevarer. Hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Virksomheden har redegjort for
procedurer for tilbagetrækning af fødevarer. Affaldshåndtering.
Set analyse af vand og isterninger fra 2019. Virksomheden
oplyser, at der snart vil blive udtaget prøver til mikrobiologisk
analyse og at der ikke har været taget prøver pga. corona de
sidste par år.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsrum, skærerum, Bil CG 61238. Vejledt
virksomheden konkret om renholdelse af loft i bil.
Virksomheden har fremvist rengøringsmidler. Der anvendes pt
ikke desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af følgende lokaler: produktionslokale,
skærerum, Bil CG 61238. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
Haccp-procedurer. Dokumentation for overvågning af
temperatur i frysere 2022. Vejledt virksomheden konkret om
årlig revision af egenkontrollen. Vejledt virksomheden konkret
om at revurdere om vandkvalitet ved modtagelse skal vurderes
som CCP eller evt. som OPRP eller PRP med dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning af kasser med isterninger
med de obligatoriske mærkningsoplysninger. Virksomheden oplyser, at den vil sætte nye etiketter på de
produkter, hvor der var fejl i vægtangivelsen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret overensstemmelseserklæringer for fødevarekontaktmaterialer.
Det indskærpes, at virksomheden skal sikre, at fødevarekontaktmaterialer ledsages af en
overensstemmelseserklæring.
Følgende er konstateret: Store plastposer til brug i indfrysningskarrene er købt i USA. Virksomheden kan kun
fremvise en erklæring fra leverandøren på, at plasten overholder FDA-lovgivning og et sikkerhedsdatablad.
Virksomheden kan ikke fremvise dokumentation på, at poserne overholder EU regler for
fødevarekontaktmaterialer. Forholdet blev vurderet som en bagatelagtig overtrædelse ved sidste tilsyn. Taget
fotos af dokumentationen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det tager vi den anden vej.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed af fødevarekontaktmateriale (store poser til iskar) og
fryseposer 15 liter. Overensstemmelseserklæring for 15 liters isposer.


