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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt mundtlige
procedurer for opvarmning. Virksomheden kan mundtligt
redegøre for allergene ingredienser i saucer, flutes og pommes
frites.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge, loft, hylder og produktionsborde. Konkret vejledt om
renholdelse af bageplader samt løsningsforslag dertil.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af gulv,
vægge og loft uden anmærkninger. Virksomheden oplyser, at
gummilister står på vedligeholdelsesplanen for i år.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmholdelse
og varemodtagelse samt kontrolleret dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indeværende
sæson for varemodtagelse, opvarmning, varmholdelse,
opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Ophængning af skilt med oplysning om allergene ingredienser
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er ikke blevet ophængt til opstart af sæson. Virksomheden oplyser, at de få skiltet ophængt samt kan redegøre
for allergene ingredienser i retter. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.


