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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af råvarer på lager,
hygiejniske faciliteter for tapning og emballering samt
hygiejnisk opbevaring af emballage og færdigprodukter.
Ydermere kontrolleret virksomhedens mundtlige procedure for
brug af cipvæske samt kontrol af, at alt restkemi er skyllet ud af
anlæg inden brug.
Kontrolleret virksomhedens interne sporbarhedssystem samt
procedure ved eventuel tilbagetrækning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Periodevis rengøring af bryggeri. Herunder
rengøring af brygtanke og bryggeriets lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: maltrum
samt procedure for overvågning af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
malt, med fokus på kemisk forurening af svampetoksiner.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af øllen Poul Børge med producent,
nettoindhold, allergener, holdbarhed og alk i % vol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Long neck flasker 33cl.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret long neck
33cl.


