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Retsikkerhedsblanket fremvist ved tilsynets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølemøbler indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav.
Virksomheden har gennemgået procedure for nedkøling af
fødevarer.
Vejledt om at flytte vaskemaskine og tørretumbler fra
produktionsområdet. Virksomheden har gennemgået
procedure ved tilvirkning, samt pH måling af sushi ris.
Kontrolleret lager opbevaring i nabobygning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler: Produktionskøkken, lager,
emfang overflader og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
på køl, opvarmning og nedkøling for perioden siden 1 januar
2022 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden er vejledt om
ny smiley ordning og bortfald af elitesmiley.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


