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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav, stikprøvevis kontrolleret temperatur i køle- og
fryseenheder samt opbevaring af emballage på reol i kælder.
Mundtlig procedure for håndtering af opvarmning og nedkøling
herunder virksomhedens anvendelse af blæstkøler, ingen
anmærkninger. Mundtlig procedure for håndtering af opdeling
af arbejdsstationer, ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
muligt løsningsforslag for anvendelse af handsker efter pakkens
forskrifter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, skuffer, vægge,
gulve, emfang samt hylde med serveringsfade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling for perioden januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


