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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Bødeforelæg 10.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: Fødevarestyrelsen måler 5,0 °c i luften
ved fersk fisk. I fersk laks måles 4,5 °c med indstik. Der er taget
billeder af forholdet. Virksomheden valgte at fjerne 72 pakker
fersk fisk fra kummekøleren.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
kølerum.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, information om allergene
ingredienser i uemballeret brød, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, økologi samt bestilt vejledning.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: I
kølerum inkl. blæser, i butik inkl. grønt- og kolonialafdeling
samt i frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdør ved
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varemodtagelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer fra 26.
januar 2022 til den 7. marts 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning at uemballerede pastinakker,
persillerødder, rødbeder og jordskokker og af emballeret spidskål.


