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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og generelle håndtering af drikkevarer samt
kontrolleret at der var tilstrækkelige faciliteter til hygiejnisk
håndvaskning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af barområde i stueplan og i
kælderplan, herunder overflader og driftsinventar samt
rengøring af isterningmaskiner på lager. Yderligere kontrolleret
godkendt desinfektionsmiddel til overflader og udstyr. Ingen
anmærkninger.
Gulv under inventar og på nederste hyller i bar i stureplan samt
bar 2. i kælder, fremstod snavset med fedtede indtørrede
rester efter drinksproduktion. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om rengøringsfrekvens.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af barområder og
lager, herunder driftsinventar og overflader. Yderligere
kontrolleret skadedyrssikring af indgangspartier til
virksomheden. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set risikoanalyse overe
virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Der er set datablad på plastsække til
anvendelse af isterninger. Ingen anmærkninger.


