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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og frost herunder
adskillelse og emballering. Ok. Kontrolleret procedurer for
afhentning af fødevarer samt levering til private kunder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelsesmæssige stand i produktionslokale og på lager
uden anmærkninger. Virksomheden har fremlagt en plan for
beklædning af vægge ved bordplader hvor maling er begyndt at
skalle af samt udbedring af hul i gulv. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer for varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, varmebehandling og
opbevaringstemperaturer for 2022.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkeligt sporbarhedssystem til dokumentation af
fødevarer der leveres til virksomheden fra cateringvirksomhed
og egen afhentning i lokale virksomheder. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt omkring krav til sporbarhedsdokumentation,
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herunder at sporbarhedsdokumentationen som minimum skal indeholder oplysninger om navn og adresse på
leveringsvirksomhed, modtagervirksomhed, tydelig identifikation af varer og leveringstidspunkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-pr. og
fødevareaktiviteter.


