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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i kølerum samt køle-
og fryseinventar i køkken, opbevaring af fødevarer på hylder i
kælder, forrum til personaletoilet, gennemgået mundtlig
procedure for nedkøling af hele kødstykker samt set funktionelt
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum og køkken herunder gulv, vægge, loft, bordoverflader,
indvendig i isterningemaskinen, vakuummaskinen, blæskøler
samt køleinventar med tætningslister. Vejledt konkret om
renholdelse ventilation.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse herunder
risikoblanketter for varemodtageles, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling. Vejledt generelt om revision af
egenkontrolsprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Vejledt konkret om at fjerne elite smiley fra
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: CVR nr. ingen anmærkninger.


