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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer og gennemgået
mundtligt procedure for temperaturmåling. Vejledt om
kalibrering af måleudstyr med is og kogende vand. Vejledt om
at indrette baglokale med toilet, køleskabe og opvaskemaskine,
så virksomheden overholder reglerne om forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølemontre og køle- og frost inventar i produktionskøkken,
køleskabe i baglokale, opvaskemaskine, bordoverflader og
emfang ved stegeområde. Vejledt om rengøring af svært
tilgængelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling siden maj 2021 til dd. Vejledt om at overholde egne
fastsatte grænseværdier for kritiske kontrolpunkter ved
gennemførelse og resultater af egenkontrollens gennemførelse
og fastlægge korrigerende handlinger ved afvigelser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Der er altid en tilstede i køkkenet, der kan oplyse om allergene ingredienser
Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om at have tydelig skiltning med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


