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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperatur ved opbevaring
af kølevarer under 5 grader og fisk på køl er kølet med is, set,
ok. Overdækning af fødevarer på køl og i kølediske, set, ok.
Gennemgang af varmebehandling over 75 grader og ved
nedkøling af varmebegandlede retter. Vejledt om regler for
varmebehandling af under 75 grader, om kontrol af
opvarmningstid og holdetid. Adskillelse ved opbevaring og
produktion i samme lokaler som deles med 2 andre
fødevarevirksomheder, set og fundet iorden.Adgang til
håndvask i produktionsområde i restaurant og i køkken, set, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i produktionsområder, kølerum,
kølediske, set og fundet iorden
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse set fundet og
dækkende for varemodtagelse, køleopbevaring,
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varmebehandling over 75 grader, varmhold, nedkøling, tilberedning af tatar og indfrysning af fisk set. Vejledt om
risikoanalyse for tilberedning ved temperaturer under 75 grader og ved tilberedning af glutenfri brød. Herudover
set egenkontrolprogram og dokumentation for ovennævnte områder, ok.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe mellem og er omfattet af stikprøvebaseret
basiskontrol] på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, det der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger. Virksomhedens risikoaktiviteter
opdateret.


