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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Brygning af øl på fustager, herunder
styring af tryk og temperatur. ved tapning sælges fustage til
restaurant som derfor har ansvar for videre opbevaring.
Gennemgået brygjounaler. Virksomheden bestiller primært
råvare pr bryg, råvare der gemmes har fortsat tilstrækkelig
mærkning. Der findes råvare på køl i resaurantens kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
bryggeri lokalet. der er gennemgået rengøring før, under og
efter bryggeprocessen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Termostat ved tank er malet så forholdet er
vedligholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside, hvor der bruges elite sliley. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændighederne som et
bagatelagtigt forhold. Vejledt konkret om at smileyskalaen pr.
1. januar 2022 er reduceret fra 4 til 3 symboler. Der er vejledt
om placering af kontrolrapporten på hjemmesiden.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: pilsner malt, munich malt og humle
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


