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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
adskillelse af fødevarer under produktion og lagring samt
mundtlige procedurer for klargøring af grønt. Kyllingefilletter
klargøres i ejers anden virksomheden og modtages klar til
opvarmning.
Følgende er konstateret: Display på køleskab med ca. 20
kyllingefiletter viser 13 grader c. Virksomheden oplyser, at
køleskab fejlagtigt er blevet slukket i forbindelse med rengøring
samt at kylingefiletter kasseres i forbindelse med opstart.
Virksomheden har ikke åben for salg under kontrolbesøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsborde, køleskabe, opvaskemaskine, gulv, vægge og
loft i produktionsområde og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af bod og opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteter
samt udpegede kritiske kontrolpunkter, varemodtagelse,



Poulette Broens Gadekøkken

 

 

Strandgade 95

1401  København K

41557990

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-05-2022

opbevaringstemperaturer, opvarmning.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Konkret vejledt om regler for registrering af levering af animalske fødevarer fra virksomhedens anden forretning.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
sporbarhed, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


