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Kontrolbesøget sker på baggrund af forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opvaskefaciliteter, håndvaskefaciliteter,
opbevaringstemperatur, datomærkning, adskillelse og
baglokale/lager.
Set virksomhedens termometer, gennemgået virksomhedens
procedurer for anvendelsen heraf. Ok.
Vejledt generelt om kalibrering af termometer.
Gennemgået procedurer for minimering af akrylamid - her
udskiftning af fritureolie. Olien skiftes efter behov cirka 2 gange
ugentligt. Ok.
Overværet varemodtagelse og modtagerkontrol af
kølekrævende fødevarer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse og funktion af
virksomhedens kundetoilet, der er påsat skilt på døren at
toiletterne er "midlertidig lukket", da toiletterne ikke var
funktionsdygtige.
Teknikker var i virksomheden under kontrolbesøget og løste
problemet med toiletterne inden kontrolbesøgets afslutning.
Virksomheden påbegyndte rengøringen af toiletterne på
kontrolbesøget efter teknikkeren var færdig. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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produktionsmiljø, opbevaring på køl og frys, opvaskeafdeling, personale toilet, emhætter, ovn og vaskemaskine.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for modtagerkontrol, opbevaringstemperatur, varmbehandling og nedkøling for
perioden januer 2022 til dags dato.
Følgende er konstateret: Der mangler en temperaturkontrol i ugen op til kontrolbesøget. Virksomheden har
fastsat en frekvens på temperaturkontrol 2 gange pr. uge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om nyt materiale til opdateringen af egenkontrolsprogram og risikoanalyse på
Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


