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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
råvarer til produktion af mjød og cider. Tappes på flasker og
fustager.-ok
Procedure for produktion af mjød/cider gennemgået.-ok.
Kontrolleret toiletforhold og vaske samt afløb.-ok. Vejledt om
tilslutning af afløbsrør fra håndvask i produktionen skal være
direkte til afløb.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Sluse
ved indgang samt gulve/loft generelt.
Følgende er konstateret:Der er ikke tilstrækkeligt rent ved
indgang til lagerrum. Sluserum ved hoveddør bør holdes bedre
rent så snavs ikke trækkes med videre ind i produktiionen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som et bagatelagtigt forhold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kemiske,
fysiske og mikrobiologiske risici. Vejledt om lidt beskrivelse af
vandbehandling og låg til beholder med maceration.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel, flere virksomheder i en.


