
Torve Grillen

 

 

Svend Gønges Torv 16A

4720  Præstø

37077518

17-03-2022 1
12-01-2022

1
14-11-2019

1
08-04-2019

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl, frost, og ved varmeholdelse, procedure for
affaldshåndtering, samt virksomhedens procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejnisk håndvask
og aftørring, og adgang til toilet - virksomheden benytter sig af
et nærliggende, kommunalt, aflåst toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringsområde, grillområde og lagerrum med
opvaskefaciliteter, herunder produktbærende overflader, knive
og skærebrædder, køle- og frostfaciliteter, friture, varmeplade,
samt gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Serveringsområde og lagerrum, samt affaldsområder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, varmebehandling,
varmeholdelse og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


