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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
køletemperaturer, adskillelse i kølerum, gennemgået
nedkølingsmetoder og genopvarmning.
Vejledt generelt om regler for buffet-servering og evt.
genanvendelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lager, kølerum med ventilator,
køkken generelt.
Vejledt om øget frekvens for emhætte over ovne/komfur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af tætsluttende døre og vinduer
i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for; varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, fra december 2021
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Oplyst om Smileyændringer i 2022.


