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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt antal og placering af
øvrige vaske. Målt opbevaringstemperatur i køle og fryserum,
vejledt om hensigtsmæssig placering af spande i frostrum som
er placeret på gulvet. Kontrolleret procedure for
varmebehandlning, varmholdelse og nedkøling af fødevarer og
målt temperatur ved varmholdt biksemad. Kontrolleret
procedure for resthåndtering og tidsstyrring af fødevarer
opbevaret på selvbetjent buffet, herunder salat og koldskål.
Vejledt generelt om metode til styrring af 3 timers rettesnor for
fødevarer med fastsat kølekrav. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af opvaskeafsnit,
køle og frostrum samt tilvirkningsområde. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige procedurer for varmbehandling og nedkøling samt
dokumentation herfor for 2021 og 2022. Vejledt konkret om
løsningsforslag, således det tydeligt fremgår af
nedkølingsdokumentationen, at denne er påbegyndt ved
minimum 65 grader. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret at spande anvendt til nedkøling af
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diverse saucer er egnet til kontakt med fødevarer. Virksomheden er konkret vejledt om tilgængelig
dokumentation for, at spandene er tilsigtet anvendelse til varmholdige fødevarer. Ok.


