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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for indtackling, sortering, kogning, nedkøling og
efterfølgende pakning og nedisning af rejer. Kontrolleret
overholdelse af mikrobiologiske grænseværdier. Set
analyserapport fra 1 modtager af rejerne, foretaget på
akkrediteret laboratorium af 04-06-2021. Fartøjets ejer oplyser,
at nye prøver forventes udtaget i løbet af kort tid. Ingen
anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af koge- og
nedkølingsudstyr, sorteringsanlæg, lastrum med opbevaring af
is og faciliteter til nedisning af emballerede rejer. Ingen
anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret, at koge-, sorterings-,
og nedkølingsudstyr er vel vedligeholdt. Fartøjets ejer har
redegjort for procedurer for afkalkning af kogeudstyr. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse og dokumentation
(temperaturkontrol ved kogning og nedkøling samt, opbevaring
på is i lastrum). Kontrolleret revision af egenkontrollen.
Virksomheden anvender opdateret branchekode af april 2021.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


