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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar, stikprøvevis temperatur i køle- og frostinventar,
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af affaldsrum/flaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol for marts og april- 2022
på temperaturkontrol af køl, frost, varmebehandling, nedkøling
og genopvarmning, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden oplysninger i kostskema, som
alle gæster modtager, at allergener kan oplyses og fås på
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nrummer,
fødevareaktiviteter samt registrering.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden
af økologiske fødevarer på lager, set dokumentation for regnskab for 1. kvartal 2022, set dokumentation for
registrering af udvalgte ikke-økologiske fødevarer, overholdelse af økologiprocenten for 2021.


