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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder,
samt sæbe og papir. Stikvis kontrolleret temperaturer på køl og
frost. Vurderet virksomheden kølekapacitet ift. dets aktiviteter.
Vejledt generelt omkring 3 timers rettesnoren ved opbevaring
af kølepligtige fødevare over 5 grader. Vejledt generelt omkring
reglerne omkring mindskning af kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er en mørk
belægning på virksomhedens rugbrødsforme og ringforme. Der
er brunlige belægninger på spulearm i opvaskemaskine og på
væggen ved siden af opvaskemaskinen..
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyre i en fødevare virksomhed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
dets aktiviteter. Virksomheden benytter sig af en branche
risikoanalyse. Der er udpeget varemodtagelse,
opbevaringstemperature, opvarmning, nedkøling, opbevaring
uden for køle under 3 timer, samt desinficering som kritiske
kontrol punkter.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for virksomhedens kritiske kontrol punkter fra marts og til d.d.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


