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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på kølerum
samt disk i butik, faciliteter til håndvask, adskillelse mellem
forskellige fødevarer rå og færdig, adskillelse mellem forskellige
arbejdes stationer i opskæringen samt grovkøkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen PAH
ved fremstilling af røget kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
butikslokale med inventar, produktions lokale med
opskæringens border, reoler med tilbehør, emhætte komfur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kølerum med reol med hylder, opskæringens lokale
med udstyr, grovkøkken med komfur emhætte. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
januar 2022 og til dags dato på varemodtagelse,
varmbehandlingen, nedkølingen samt køle og frost
opbevaringen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


