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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Bødeforelæg på 5000kr er fremsendt.
Følgende er konstateret: i virksomhedens kølerum i kælderen
er opbevaringstemperaturen målt med luftføler henholdsvis
14, 15,4 og 14,2 grader. I køleboksen bliver der opbevaret
færdigskåret pålæg, varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer (blandt andet cordon bleu, hotwings
og sødmælk), rejer i lage samt creme fraiche og fløde. Med
indstikstermometer er der målt følgende grader: 13,2 i cordon
bleu, 11,6 i hotwings, 11,2 i sødmælk samt 12,8 i creme
fraiche. Fotodokumentation medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: jeg var sikker på
den virkede i går. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Virksomhedens procedurer for skadedyrssikring
herunder løbende kontakt med ekstern skadedyrsfirma, som
laver løbende kontroltjek af indedørs samt udenførs fangere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, nedkøling samt
opvarmning fra januar 2022 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


