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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaringstemperatur i kølemøbler
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, afløb, overflader, lofter, blæstkøler mv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Fjernlager.
Følgende er konstateret: Der er mange døgnfluger inde i
fjernlageret. Virksomheden oplyser at der skadesyrbekæmpes
vha sprøjtning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skadedyrssikring
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl, opvarmning og nedkøling
for perioden siden 1 januar 2022 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden er vejledt om
ny smiley ordning pr. 1 januar 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


