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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaske faciliteter.
Opbevaring på køl og frost.
Procedurer for nedkøling af frikadeller og lasagne.
Procedurer for varmebehandling af kødboller fra frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarigstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden jan - maj 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ydet konkret vejledning vedrørende procedurer i forbindelse
med udlån af køkkenet til foreninger m.m.


