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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringsforhold i køle- og fryserum herunder
opbevaringstemperatur, adskillelse, emballering holdbarhed og
datomærkning af fødevarer i anbrud. Kontrolleret, at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Gennemgået
procedurer for varemodtagelse og varmebehandling af
fødevarer herunder korrekt brug af termometer. Kontrolleret,
at der anvendes egnet og rent arbejdstøj samt procedurer for
vask af arbejdsbeklædning.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsstandard af
kølerum, fryserum, køkken herunder udstyr. Ansvarlig har
redegjort for procedurer og frekvenser for rengøring af lokaler
og udstyr herunder pålægsmaskine. Gennemgået procedurer
for brug af desinfektionsmidler. Kontrolleret, at
desinfektionsmidlet er godkendt af FVST.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kølerum, fryserum, opvaskerum, køkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, skriftlige egenkontrolprocedurer og
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater



Vorgod Ældrecenter

 

 

Bardevej 5

6920  Videbæk

29189609

Kontrolrapport

side 2 af 2

10-06-2022

vedr. varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra den 01.04.2022 til d.d.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af kontrolrapport.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr., P-nr. og fødevareaktiviteter.
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.
Ingen anmærkninger.


