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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Set produktion af Kong Fiddes livret.
Stikprøvevist kontrolleret opbevringstemperatur på køl. Set
funktionsdygtig termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder overflader,
ovn, emfang, og pålægsmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation,
gennemførelse og resultater af varemodtagelse,
opbearinstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
siden sidste tilsyn til dags dato. Følgende er konstateret:
Virksomheden har har dokumenteret ovenstående kritiske
kontrolpunkter men ikke konsekvent fulgt deres egen fastsatte
frekvens for dokumentation. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


