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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret
opbevaringsforhold ved fersk fisk. Kontrolleret tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter under opbevaring
og generelt vejledt om hensigtsmæssig placering af kasse med
fersk fisk. Kontrolleret procedure ved optøning af kødprodukter
og middagsrester. Kontrolleret procedure for servering af
buffet, herunder tidsstyring og resthåndtering, ansvarlig har
redegjort for anvendelse og varmebehandling af fødevarer der
har været på buffet. Ligeledes kontrolleret procedure for
varmebehandling af hele kødstykker og set termometer der
anvendes til måling af kernetemperatur. Kontrolleret procedure
for holdbarhedsfastsættelse og styring af hjemmelavet
marmelade, tunmouse og skovbær trifli. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde, opvaskeafsnit, kølerum, blæstkøler og
lager. Ingen anmærkniner.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling af fødevarer
samt skriftlige procedurer og dokumentation herfor for
indeværende år. Virksomheden er vejledt generelt om metode
til opdatering af risikoanalyse via fødevarestyrelsens eksempel
på risikoanalyse. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret at plastkasser med låg anvendt til opbevaring af bl.a. mysli, havregryn og ymerdrys
er egent til kontakt med fødevarer. Ingen anmærkninger.


