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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter virksomheden har et antal passende
håndvaske, ok. Gennemgået procedure for tilvirkning af pizza,
ok. Vejledt omkring brug af 3 timers rette snor i pizzakølere.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok. Vejledt omkring renholdelse
langekanter i produktions og lagerlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: kontrolleret Skadedyrssikring af
virksomhedens produktionslokalet, ok. Vejledt konkret omkring
at hvis døre og vinduer er åbne bør disse være sikret med
fluenet således at der er sikret mod skadegører. Virksomheden
oplyser at det vil blive ordnet og indtil det er i orden holdes
døren lukket.
Virksomhedens egenkontrol: set virksomhedens risikoanalyse,
ok. Kontrolleret egenkontrolprogrammets dokumentation
stikprøvevis for opbevaringstemperatur,
opvarmningstemperatur, nedkøling samt varemodtagelse siden
opstart, ok. Vejledt konkret omkring at får udarbejdet selve
egenkontrolprogrammet som findes på FVST s hjemmeside.
Vejledt omkring brug af vedligeholdelseplanen da
virksomheden flere steder er ved at være nedslidt.



Jerrys Restaurant v/Afsaneh

Habibi

 

Jordbrovej 11

8200  Aarhus N

34568006

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-06-2022

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
i ansøgninger er der ansøgt om økologi, dette er en fejl og virksomheden vil gerne frameldes igen.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring.


