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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
opbevaring af fødevare imellem 5 og 65 grader. Virksomheden
oplyser at procedurerne styres med på faste klokkeslet.
Kontrolleret risiko for kontaminering af plast til fødevare,
følgende er konstateret, skærebrædderne er så slidt at der er
risiko for at de afgiver plast til fødevarerne, vejledt om
løsningsforslag.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler, følgende
er konstateret, renholdelse af gulve langs kanter og hjørner er
ikke tilstrækkeligt. Vejledt herom.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til
bekæmpelse af skadegørere.
Følgende er konstateret Der er ikke tilstrækkeligt sikret mod
skadegøre rundt om begge salgs vinduer. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at der skal træffes passende
foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter. Følgende er konstateret:
Virksomheden har udpeget varmebehandling som et kritisk
kontrolpunkt men der foreligger ingen dokumentation.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om, at
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virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter.


