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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt gennemgået
opbevaring af fødevarer under transport fra lager til enhed, ok.
Virksomheden oplyser at alt kontrol foretages af lagerenheden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring alle
tilhørende lokaler, ok. Vejledt om lukning af enkelt hul i lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Kemiske forureninger: Kontrolleret temperatur i olie ved
stegning i friture, følgende er konstateret, ok. Virksomheden
har gode procedure for stegning i friture. Vejledt om at
fødevarevirksomhedslederne skal ved risikovurderingen tage
hensyn til virkningerne af ingredienser i det finere bagværk,
der kan øge acrylamidindholdet i slutproduktet.


