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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, temperaturer
ok. Kontrolleret adgang til hygiejnisk håndvask med rindende
koldt og varmt vand, papir og sæbe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
bordflader i produktion, opvask og opvaskeområde, lager og
kølerrum indvendigt.
Kontrolleret rengøring af lokaler. Det indskærpes, at lokaler,
hvor der findes fødevarer, skal holdes rene. Følgende er
konstateret: på lager ved fryserumsdør ses kondens og
mørke/grålige/sorte skimmellignende plamager i kanten ved
døren og på væggen lige ved siden af døren. Plamagerne er ca.
10 cm lange og 5-8 cm brede. Der er 5 plamager. De er let
aftørlige. På lageret opbevares bl.a. salat, emballage,
krydderier og dressinger. Der er medtaget
billeddokumentation. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi kender godt problemet og er i gang med at
få det lavet. Der er medtaget billededokumentation.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
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kølerum og produktionsområde i baglokale. Følgende er konstateret: Der ses rust på rist ved køleenhed i
kølerrum, maling i loft og dør skaller. Virksomheden fortæller de er igang med renovering. I baglokale ses
skruehuller og en enkelt knækket flise. Virksomheden har redgjort for renovering i løbet af sommeren.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt
om vedligeholdelse og vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer fra januar 2022 til d.d. Set
egenkontrol program for samme og riskoanalyse. Virksomheden har blanket 1,2 og 3.


