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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt under produktion.
Gennemgået mundtlige procedurer for grillstegning og
klargøring af spyd. Virksomheden anvender opvaskefaciliteter
og klargører grønt i ejers anden fødevarevirksomhed overfor.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af gulv, vægge og
lofter i bod samt arbejdsborde og køleskabe, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af bod.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
varemodtagelse. Virksomheden har et egenkontrolprogram
samt udført dokumenation for varemodtagelse,
køleopbevaring, varmholdelse og opvarmning for juni 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: naanbrød, okse
ribeye og okse nyretapper.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning


