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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Hygiejne i produktions- og lagerlokaler.
Der anvendes godkendt desinfektionsmidler. Virksomheden
følger brugsanvisningen.
Mikrobiologisk kriterium: Virksomheden følger prøveplan. Set
analyseresultater af jan 2022.
Der er fremvist analyse resultat for vandaktivitet af jan 2022.
Ydet generel vejledning om listeria sitet på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: produktions- og
lagerlokaler.
Procedurer for daglig rengøring af produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgender kontrolleret uden
anmærkninger:
Indretning og vedligehold af produktions- og lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, perioden jan - juni 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ydet generel vejledning om registrering af væsentlige
ændringer.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Analyseresultater for PAH af jan 2022.


