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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Set opbevaring af rent arbejdstøj.
Gennemgået procedure for nedkøling i store gastrobakker.
Følgende er konstateret: Opbevaringstemperatur i køleskab
med fersk kød måles til 6,9 grader celcius med kalibreret
lufttermometer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde herunder gulve, vægge og lofte, inventar
og overflader, ovne og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling og
opbevaringstemperatur. Vejledt om løbende revision af
egenkontrolprogram.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke opsat skilt med information om
allergener kan fås ved forespørgsel. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om regler vedrørende information om
allergene ingredienser, herunder at virksomheden som
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minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


