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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køle- og
fryseenhederne herunder temperaturkontrol. Personale har
gennemgået proceduren for røgning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenhederne, opvaskemaskine, emhætterne, røgeovnen
og produktbærende overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for
deres vedligeholdelsesplan for virksomheden herunder fuger,
lister i køle- og frostrum, fejelister under dør ud til affaldet, og
renovering af gulv ude bagved produktionen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling. Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for ovenstående aktiviteter for
perioden sidste kontrolbesøg til d.d.
Set dokumentation for mad ud af huset.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af
fødevarer efter udløb af holdbarhed uden anmærkninger.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


