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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adgang til
håndvaske faciliteter. Opbevaring i frost- og kølerum.
Procedurer for nedkøling efter påfyldning af hotfill poser.
Procedurer for varmebehandling. Ydet konkret vejledning om
kalibrering af termometer og anvendelse af kontrol
termometer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler/udstyr:
Køkkenområderne, køle- og frostrum, opvask, samt grøntrum
og tørvarelager.Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkkenområderne,
køle- og frostrum, opvask, samt grøntrum og tørvarelager. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring samt varmebehandling og
nedkøling, perioden jan - juni 2022. Ydet konkret vejledning om
dokumentation af kontrolresultaterne for alle
fødevarekategorier ved varmebehandling og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevare aktiviteter.
Ydet konkret vejledning om levering af animalske fødevarer fra
detail til detail (1/3-reglen), herunder leveringer til andre
fødevarevirksomheder (afdelingskøkkener).


