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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, kontrolleret opbevaringstemperatur i virksomhedens
køleskab med opbevaring af letfordærvelige kølekrævende
fødevarer, mundtlig procedure for håndtering af varekøb
herunder brug af termokasser og køleelementer samt mundtlig
procedure for håndtering af morgenbuffet samt modtagelse af
varm mad klar til servering virksomheden redegør for brug af 3
timers reglen herefter kasserer virksomheden resten fra
buffeten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bord i køkken, køleskab, bardisk
og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Funktion af virksomhedens termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontrolprocedurer for aktiviteten varemodtagelse og
opbevaring af kølekrævende samt ikke kølekrævende
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse samt opbevaring i perioden januar 2022 til



MC-Camp Fyn

 

Kim Baumann

Rudmevej 3 A

5750  Ringe

32876692

Kontrolrapport

side 2 af 2

01-07-2022

dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


