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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Køleinventar
er placeret hensigtsmæssigt i forhold til produktionsflow og der
er ikke risiko for krydskontaminering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret:
Gummilister i kølebord fremstår revnede og slidte. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, da gummilisterne kan rengøres.
Vejledt konkret om plan for udskiftning. Køle-og fryserum i
kælder fremstår velvedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomheden
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Enkelte gummilister i
kølebord i salgsområde er revnede, men rene. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden mundtligt kunne
redegøre for procedurer der sikrer vedligeholdelse af køle- og
fryseinventar. Vejledt konkret om udarbejdelse af
vedligeholdelsesplan.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


