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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrol af
temperatur ved varmholdelse af kebab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum samt kold-jomfru.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølefaciliteter samt
stegefaciliteter
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomheden anvender kalunskinke samt kalvebacon. Dette er
noteret øverst på menukort. I følge lovgivning skal der hvis der
anvendes anden dyreart end gris for bacon eller skinke fremgå
følgende i menukort ved den pågældende ret.
Kalvebacon-Kalkunskinke.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.


