
MK Tandslet ApS

 

 

Mommarkvej 268

6470  Sydals

42597791

08-07-2022 1

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Fremvist retsikkerhedsblanket.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
samt tørvarelager og i butik. Friskhed på frugt og grønt.
Stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i mælkekøler
samt ved fersk kød og pålæg. Gennemgået
tilbagetrækningsprocedure.
Set faciliteter til hygiejnisk håndvask med papir og
aftørringssæbe. Vejledt om indretningen af håndvasken.
Vejledt om forrum til personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokale herunder fryseskabe
og køle- og fryserum. Generel renholdelse af butiksområde.



MK Tandslet ApS

 

 

Mommarkvej 268

6470  Sydals

42597791

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-07-2022

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af dør ved
varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Vejledt om tilpasning af risikoanalyse til virksomhedens aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


