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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, kummefryser
og skabsfrysere i kælderen. Kontrolleret
opbevaringstemperaurer på fødevarer i koldjomfru i køkkenet,
samt målt temperaturer på fødevarer under tilvirkning.
Gennemgået procedurer for modtagelse af fersk fisk og skaldyr.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer under tilberedning heraf.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkkenområde og på personaletoilet. Kontrolleret at personalet
har rent og hygiejnisk påklædning under behandling af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
koldjomfru, herunder gummilister i samme. Kontrolleret
rengøring af køkken generelt, samt gennemgået procedurer for
og flow for daglig rengøring. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og nedkøling af fødevarer for perioden fra 1. april
2022 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Dokumenteret varmeholdelse af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomheden er begyndt at
varmeholde saucer, men har ikke fået det dokumenteret.
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Virksomheden stater med dokumentationen straks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om at dokumenterer varmeholdelse af fødevarer fremadrettet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. - P. Nr.og
fødevareaktiviteter.


