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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Stikprøvevist kontrolleret
opbevaringstemepratur på køl herunder fersk kød og fersk fisk.
Set forrum til personaletoilet. Set affaldshåndtering.
Gennemgået procedure for nedkøling i bakker. Gennemgået
håndtering og adskillelse af allergene ingredienser.
Følgende er konstateret: Der ses kondendråber ved blæser i
kølerum samt stor mængde rim i fryseren hvor der opbevares
uemballerede fødevarer i afdelingen hvor der tilvirkes varmt
mad. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
overflader, køle- og fryseskabe og redskaber til madlavning. Set
renholdelse af loftslager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning
herunder sikker opvarmning under langtidsstegning ved lav
temperatur og nedkøling for perioden april 2022 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
ved indgangsparti og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: forret med brød og fisk for information om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger. Virksomhed følger opskrifter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


