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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til vask og tørring af hænder,
stegetemperatur i friture, adskillelse af rå og spiseklar
fødevarer, tildækning af fødevarer på køl,
opbevaringstemperatur i kold jomfru, mundtlig procedure for
vask og brug af arbejdstøj, mundtlig procedure for optøning af
laks og muslinger og mundtlig procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: emfang
og varme stationer med kogeblus i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: gulv i kølerum og fryserum i kælder, samt
reoler i kælder og køkkenø i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtgaelse, nedkøling og varmebehandling, som alle er
udpeget som kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


