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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillsels og temperatur på
køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Virksomheden har redegjort for deres procedure for
opvarmning og nedkølig af pasta og bulgur, det vurders at
denne sikre en hurtig nedkølig, virksomheden har ligeledes
redegjort for deres faste producdure for opvarmning af
kyllingspyd og frikadeller, som sælges lune.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens produktionslokale og samt disk,
opvaskemaskine, køle og frost faciliteter fremstår
tilfredsstillende renholdt. Virsomheden oplyser at der holdes
14 dages ferielukket inde for de nærmeste uger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokale herunder overflader og gulve
fremstår tilfredsstillende vedligeholdt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelser, samt dokumentation for kontrol af
temperatur ved varemodtagelse, opbevaringe, samt for
opvarminign og nedkølig for de sidste 6 måneder. opvarmning
og nedkøling af specifikke retter foregår efter fast procedure og



Moems Aps

 

 

Hovedgaden 437B

2640  Hedehusene

39181754

Kontrolrapport

side 2 af 2

13-07-2022

dette skal rettes til i egenkontrollen, dette skal ske af virksomheden som har udarbejdet det elektioniske system,
hvilket endnu ikke er sket.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


