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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktonskøkken. Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle-
og fryseinventar samt adskillelse og tildækning af fødevarer.
Fødevarer fri fra gulv. Målt temperatur på fritureolie.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med emfang, kølefaciliteter, håndvask,
vask, isterningemaskine, bordoverflader samt gulv og vægge.
Vejledt om rengøring af lagerlokale samt langs kanter i
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Insektnet
for vindue i opvaskerum. Dør fra produktionslokalets gang ud
til baggård er lukket. Kælderindgang til lager er lukket.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling af fødevarer for perioden sidste kontrol til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel på menukort.
Virksomheden har redegjort for allergener i ketchup, soya sauce og barbercue krydderi. Vejledt generelt om
allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


