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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken
herunder tidsmæssig adskillelse mellem opvask og håndvask,
opbevaring af kølekrævende fødevarer samt mundtlige
procedurer for fremstilling af panini.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af
produktionskøkken.
Følgende er konstateret: i virksomhedens produktionskøkken
er der fire huller, som fungere som udsugning. På ydersiden af
bygningen er der påsat lammeller, men der er stadig små
lysindfald. Virksomheden redegøre at de har igangsat en
løsning til lapning af hullerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skadedyrssikring herunder at der skal
træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af
skadegørere.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
kan fremvise et funktionelt IR-termometer som benyttes til
kontrol ved varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt varmebehandling fra april 2022 til dags dato. Virksomheden har
udpeget varmebehandling som kritisk kontrolpunkt og dokumenteret varmebehandling. Dog har virksomheden
ikke længere denne aktivitet. Vejledt konkret om mulige løsningsforslag til revidering af egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


