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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder,
samt sæbe og papir. Stikvis kontrolleret temperaturer på køl og
frost. Set tilvirkning af stegeflæsk, samt mundtlig gennemgået
procedure for nedkøling. Set procedure for varelevering af fisk.
Mundtlig gennemgået procedure for buffethåndtering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
vedligeholdelse af lokaler hvor der tilvirkes eller opbevares
fødevare.
Kontrolleret: Sikring mod skadegører.
Følgende er konstateret: Der er i bunden af vareindleverings
porten hul, hvor der kan stikkes en kuglepen igennem.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for sikring mod skadegører i
lokaler hvor der opbevares fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperature, opvarmning og
nedkøling for de sidste 2 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


