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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering af
køle- og frostenheder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: kølerum, frost- og køleskabe herunder
gummilister. Kølerum herunder hylder, gulv og loft.
Følgende er konstateret: begyndende afskalning på trådhylder i
fryseskab. Gummiliste i køleskab under bord med hul i
gummiliste med ældre, mørke belægninger indvendigt i listen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens GAG vedrørende
vedligeholdelse, inklusiv køle- og fryseenheder, er gennemgået.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


