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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og adskillelse af
fødevarer i køleskabe og kølerum herunder målt temperatur.
Håndtering af fødevarer ved anretning af nationalpark platter
samt souvide af krogmodnet kviekød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med varm produktion, kold køkken, køleskabe, kølerum og
lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har, i forbindelse med
nyt menukort, startet her i maj 2022 på at souvide oksekød
med sluttemperatur på 54 grader, men har ikke udarbejdet
risikoanalyse for souvide af kød.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får rettet
fejlen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejldet konkret om dokumentation af souvide ved produktion.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering.


